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maternelles

SURZU

ENTRE TERRE & MER

LUNDI

MARDI

de la demacne dee O5 CAU O7 OCHOBRE 2026

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

CONCOMBRE AU
YAOURT FERMIER ET
CIBOULETTE MAISON

Lait

STEAK HACHE DE
BCEUF SAUCE
ECHALOTTE MAISON

Gluten, Lait

PUREE DE BUTTERNUT
MAISON

Lait

PATE DE FOIE

Gluten, Lait, Soja, Moutarde

QUICHE LORRAINE

Gluten, Lait, Oeufs

ROTI DE DINDE
SAUCE ESTRAGON
MAISON

Lait
COQUILLETTES

Gluten

ROUGAIL SAUCISSES

MAISON

RIZ

TABOULE AUX
LEGUMES ET JAMBON
MAISON

Gluten

SALADE DE LENTILLES
D'AUTOMNE MAISON

Céleri, Moutarde

BABYBEL

Lait

YAOURT NATURE

Lait

POMME

COMPOTE DE POIRE

FAISSELLE

Lait

MOELLEUX AUX
POMMES MAISON

Gluten, CEufs, Lait

SAUMON SAUCE A
L'’ANETH MAISON

Poisson, Lait, Céleri

BROCOLIS A LA
BECHAMEL MAISON

Gluten, Lait

BRUSCHETTA
GRATINEE MAISON

Gluten, Lait

SALADE VERTE

CARRE DE L'EST

Lait

FETA

Lait

CLEMENTINE

PROFITEROLES

Lait, CEufs, Gluten

NOTRE DEMARCHE QUALITE

Afin de proposer des repas de qualité aux enfants, nous privilégions des produits sélectionnés selon leur origine, leur qualité et leur respect de I'environnement :

Produits biologiques (les éléments indiqués en vert dans les menus sont issus de I'agriculture biologique), erigine France privilégiée (viandes et ceufs d'origine francaise -

Lait et produits laitiers issus de lait francais - Fromages élaborés principalement a partir de lait francais), Produits locaux et régionaux favorisés (fruits et Iégumes issus “
de filiéres biologiques, locales, régionales ou bénéficiant de labels environnementaux (HVE, Ecolabel, CE2)), Péche durable (Poissons issus de filiéres certifiées MSC ou
Ecolabel), des produits sous signes de qualité (Produits pouvant bénéficier des labels AOP, Label Rouge, Bio, BBC, Race a viande, Local ou Régional).

Une attention particuliére est portée chaque jour a la qualité des approvisionnements afin de proposer aux enfants une alimentation équilibrée, durable et

respectueuse des saisons. Consultez notre activité sur le site Ma Cantine.fr pour plus de précisons.
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élémentaires

SURZU

ENTRE TERRE & MER

LUNDI

MARDI

CONCOMBRE AU
YAOURT FERMIER ET
CIBOULETTE MAISON

Lait

STEAK HACHE DE
BCEUF SAUCE
ECHALOTTE MAISON

Gluten, Lait

PUREE DE BUTTERNUT
MAISON

Lait

PATE DE FOIE

Gluten, Lait, Soja, Moutarde

de la demacne dee O5 CAU O7 OCHOBRE 2026

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

QUICHE LORRAINE

Gluten, Lait, Oeufs

ROTI DE DINDE
SAUCE ESTRAGON
MAISON

Lait
COQUILLETTES

Gluten

ROUGAIL SAUCISSES

MAISON

RIZ

TABOULE AUX
LEGUMES ET JAMBON
MAISON

Gluten

SALADE DE LENTILLES
D'’AUTOMNE MAISON

Céleri, Moutarde

BABYBEL

Lait

YAOURT NATURE

Lait

POMME

COMPOTE DE POIRE

FAISSELLE

Lait

MOELLEUX AUX
POMMES MAISON

Gluten, CEufs, Lait

SAUMON SAUCE A
L'ANETH MAISON

Poisson, Lait, Céleri

BROCOLIS A LA
BECHAMEL MAISON

Gluten, Lait

BRUSCHETTA
GRATINEE MAISON

Gluten, Lait

SALADE VERTE

CARRE DE L'EST

Lait

FETA

Lait

CLEMENTINE

PROFITEROLES

Lait, CEufs, Gluten

NOTRE DEMARCHE QUALITE

Afin de proposer des repas de qualité aux enfants, nous privilégions des produits sélectionnés selon leur origine, leur qualité et leur respect de I'environnement :

Produits biologiques (les éléments indiqués en vert dans les menus sont issus de I'agriculture biologique), erigine France privilégiée (viandes et ceufs d'origine francaise -

Lait et produits laitiers issus de lait francais - Fromages élaborés principalement a partir de lait francais), Produits locaux et régionaux favorisés (fruits et Iégumes issus “
de filiéres biologiques, locales, régionales ou bénéficiant de labels environnementaux (HVE, Ecolabel, CE2)), Péche durable (Poissons issus de filiéres certifiées MSC ou
Ecolabel), des produits sous signes de qualité (Produits pouvant bénéficier des labels AOP, Label Rouge, Bio, BBC, Race a viande, Local ou Régional).

Une attention particuliére est portée chaque jour a la qualité des approvisionnements afin de proposer aux enfants une alimentation équilibrée, durable et

respectueuse des saisons. Consultez notre activité sur le site Ma Cantine.fr pour plus de précisons.
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SURZUR de la damacue dee O5 CAU O7 OCHOBIRE 2026

ENTRE TERRE & MER

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
O O O O O O O O O O

MADELAINE PAIN CONFITURE DE GATEAU TENDRE A LA VIENNOISERIE
Gluten, Oeufs FRAISE PAIN VANILLE MAISON Gluten, Lait, Oeufs
Gluten Sluten Gluten, Lait, Oeufs
YAOURT MIXE AUX LAIT
FRUITS YAOURT NATURE FROMAGE CREME CHOCOLAT i
Lait Lait Lait Lait
ORANGE
BANANE JUS DE RAISIN BANANE JUS D'ORANGE

NOTRE DEMARCHE QUALITE

Afin de proposer des repas de qualité aux enfants, nous privilégions des produits sélectionnés selon leur origine, leur qualité et leur respect de I'environnement :
Produits biologiques (les éléments indiqués en vert dans les menus sont issus de l'agriculture biologique), origine France privilégiée (viandes et ceufs d'origine francaise -

Lait et produits laitiers issus de lait francais - Fromages élaborés principalement a partir de lait francais), Produits locaux et régionaux favorisés (fruits et Iégumes issus “ .
de filiéres biologigues, locales, régionales ou bénéficiant de labels environnementaux (HVE, Ecolabel, CE2)), Péche durable (Poissons issus de filiéres certifiées MSC ou '
Ecolabel), des produits sous signes de qualité (Produits pouvant bénéficier des labels AOP, Label Rouge, Bio, BBC, Race a viande, Local ou Régional).

Une attention particuliére est portée chaque jour a la qualité des approvisionnements afin de proposer aux enfants une alimentation équilibrée, durable et

respectueuse des saisons. Consultez notre activité sur le site Ma Cantine.fr pour plus de précisons.




